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rencontres   / animations   / dégustations

Enclave et  
  Haut Vaucluse

Les escargots de l'enclave
Olivier CLAVEL
Quartier Polidon - 84600 VALREAS
04 90 37 46 55 / 06 74 51 70 98 
les-produits-de-provence.com
Tout connaître de la reproduction à la 
dégustation. De nouvelles recettes sont 
sorties, à découvrir et déguster. Assiettes 
d'escargots à consommer sur place.

 Restauration à la ferme sur réserva-
tion. Ouvert du mardi au samedi de 15h à 
19h. Gîte et aire de camping-car.

 

Le Colombier
Claude JOUVE
73 ch. des Paluds - 84600 GRILLON
06 73 25 20 03
Visite des différentes étapes de notre 
élevage de poulets en plein air. Et 
découverte des premiers légumes de 
printemps !

 Vente sur place, du mardi au vendredi, 
de 16h à 19h. Vente en AMAP.

  

Domaine des Adrès
Marion BOUTIN, Thierry TARDIEU, 
Jean-Baptiste MARANDON
Quartier Terre de frères - 84110 VILLEDIEU
06 83 34 64 37 / 06 66 55 29 03
Venez découvrir une ferme diversi-
fiée : les fruits, les légumes, les olives, 
les vins, les chevaux, les ânes, la na-
ture ! Découverte des savoirs paysans.

 Produits en vente au caveau du lundi 
au vendredi de 15h à 19h et le samedi de 
9h à 12h30. Accueil pédagogique et touris-
tique, visites et activités équestres sur RDV.

    

Domaine de Lucena
Laurent, Natalie et Lucie MICHEL 
1600 ch.du Rastelet - 84820 VISAN
04 90 28 71 22 / 06 23 51 87 09 
domainedelucena.fr
Découverte du chai de vinification 
suivie d’une dégustation des vins. Sur 
réservation possibilité de visiter le 
vignoble en charrette 3 départs de pré-
vus samedi à 15h et dimanche à 11h et 
15h. 10 places max, durée de la visite 1h.

 Dégustation gratuite, visite du vi-
gnoble, journées et soirées à thème, aire 
de camping cars.

 

Pays de Sault  
  Baronnies

Vallon des lavandes 
Sylvie & Thierry BARJOT
Route des Michouilles - 84390 SAULT
04 90 64 14 83
Secrets et senteurs Lavande. De la 
fleur à l’huile essentielle, découvrez la 
distillation traditionnelle.

 Démonstration de distillation du 
lundi au samedi en juillet-août, 10h-12h / 
14h-18h.  Visite le mercredi 11h, vendredi et 
samedi 14h (mars à juin et sept/oct).

Ferme Auberge La Maguette
Magali MALAVARD-JOBEZ
La Maguette, St-Jean de Sault 
84390 SAULT
06 62 30 42 39 / 04 90 64 02 60 
fermeaubergelamaguette@gmail.com
Au pied du Mont Ventoux, Magali, 
jeune agricultrice, cultive avec passion 
lavande, lavandin, petit épeautre, pois 
chiches et lentilles. 

 Découvrez l’authenticité d’un restaurant 
à la ferme, dégustez les produits du terroir et 
les spécialités régionales issus des produc-
tions de la ferme. Toutes les infos en ligne.

Le rucher des Lavandes
M-Hélène & Emmanuel BONNET
Ferme Buan - 84390 MONIEUX
06 52 61 08 77 / 04 90 64 11 03 
facebook/Le-Rucher-des-lavandes
Marie-Hélène, Emmanuel, les bre-
bis, leurs petits et les abeilles vous 
accueillent. Entrez dans ce monde in-
croyable de l’apiculture et partagez la 
dégustation de nos miels de lavande 
et de Provence. Dégustation des pro-
duits de la ferme.

 Vente à miellerie sur RDV.

    

En Drôme…

Margolive
Christian & Isabelle DOURSIN
Les Olives 26570 REILHANETTE
04 75 28 84 02

Ferme de L'Ubac de Courge
Christine BARON & Loïc ARDISSON
Ubac de Courge - 26570 MONTBRUN LES B.
04 75 28 87 34 / 06 66 27 30 12

La ferme du vallon
Patricia & Cédrik BELLE
Le Vallon de la Casse 
26570 MONTBRUN LES BAINS
04 75 27 43 29 / 06 33 40 00 70

Château de la Gabelle
Famille BLANC
La Gabelle - 26570 FERRASSIERES
04 75 28 80 54

 Au pied 
   du Ventoux

Château Pesquié
Alexandre CHAUDIERE
Rte de Flassan - 84570 MORMOIRON
04 90 61 94 08 - chateaupesquie.com
Venez déguster vins AOP et produits 
du terroir dans notre nouvel espace 
de vente rénové. Sentier vigneron 
avec livret en libre accès. 

 Accueil 7/7 de 10h à 18h (avril à sept.). 
Boutique, activités, événements ponctuels.

 

La Ferme du Rouret
Florence GUENDE & Catherine APTEL
679 ch. du Rouret - 84380 MAZAN
04 90 69 84 84 - lafermedurouret.fr
Exploitée en polyculture, notre ferme 
vous accueille, vous cheminerez le 
long des poulaillers, des champs de 
cerisiers, de vignes, de variétés an-
ciennes de blés, de petit épeautre  et 
de cultures maraîchères.

 Boutique ouverte le samedi toute l’an-
née. Marchés de producteurs de Pernes, 
Châteauneuf de Gadagne et Mazan.

 

Mas de Gouredon
Isabelle CHAZELLE
1613 rte de B. de Venise - 84330 CAROMB
04 90 62 32 83 / 06 80 75 21 18 
lemasdegouredon.com
Visite commentée de vergers des 
cultures traditionnelles entre Den-
telles et Ventoux, l’évolution du pay-
sage, ateliers découvertes de la flore 
pour enfant.

 Vente de fruits de saison, cerises, abri-
cots, figues, muscat, huile, safran, jus et 
confitures.

    

Domaine Plein Pagnier
Geneviève MARCHESI
2033 La venue de Mormoiron 
84380 MAZAN
06 76 12 99 32 
Facebook /Plein Pagnier / plein-pagnier.com
De la vigne au verre : Découvrez notre 
propriété agricole familiale. Balades 
sur notre sentier vigneron, découverte 
des cultures et de notre biodiversité 
unique. Dégustation vigneronne vin et 
produits du terroir. 

 Point de vente ouvert toute l'année. 
Appelez nous avant de passer. Visite de 
la propriété, dégustation de nos produits, 
vin, huiles d'olives, jus, confitures, coulis, 
cerises et raisin de table. Balades et apéri-
tifs vignerons, Gîtes et Chambres d'hôtes 
au pied du Mont Ventoux. 

    

Moulin du Comtat
Cécile & Jean-Noël HAUT
108 av. de la Baisse - 84330 CAROMB
04 90 62 42 05 / 06 86 96 25 08
www.moulinducomtat.com
Venez découvrir toutes les étapes de 
la fabrication de l'huile d'olive AOC 
Provence bio, au coeur du village dans 
un moulin traditionnel fondé en 1870, 
utilisant toujours ses meules en pierre.

 Ouvert sur simple appel pour visite et 
dégustation. Ouvert du lundi au samedi 
matin en juillet-août, novembre à février, 
et permanence le mardi matin. 

Comtat Venaissin
Domaine des hauts Traversiers 

Didier & Florian MOREL
2335 chemin Traversier 
84210 PERNES-LES-FONTAINES
04 90 66 46 73 / 06 75 86 74 98  
facebook.com/traversiers
Découvrez notre domaine viticole, 
notre chai de vinification ainsi que 
nos vins et jus de fruits. Visite des 
vignes et dégustation commentée 
samedi vers 16h.

 Caveau ouvert le samedi et 15h à 20h. 
Les autres jours sur rendez-vous.

La Paysanne
Mireille GRAVIER
1974 petite route de Carpentras  
84210 PERNES-LES-FONTAINES
06 87 02 03 80 - la-paysanne.fr
L’olive de l’arbre à l’huile ! Le cycle 
de l’olivier et la fabrication de 
l’huile d’olive dans mon petit moulin. 
Truffes : découverte et dégustation de 
la truffe avec les Rabassiers du Com-
tat. Samedi à 14 h, venez apprendre à 
tailler l’olivier de votre jardin ! 

 Vente et animations sur RDV. Gîte-rou-
lotte - chambres d'hôtes « Accueil Paysan ».

 

Silvain, Paysans Nougatiers
Pierre & Claire SILVAIN
4 pl. neuve -  84210 SAINT-DIDIER
04 90 66 09 57 / 06 82 67 86 50  
nougats-silvain.fr
Nous vous invitons à découvrir notre 
démarche de paysans & nougatiers en 
visitant nos champs d’amandiers et 
notre nougaterie avec la dégustation 
de nos produits.

 Visite exploitation : départ samedi et 
dimanche à 10h, 14h30 & 15h30. Boutique 
ouverte toute l’année (sauf en janvier). 
Toutes les infos en ligne.

  

La chèvrerie des fontaines
Julie CHRISTOL
96 route de Saint Didier 
84210 PERNES-LES-FONTAINES
06 14 67 09 69
Venez visiter une exploitation à taille 
humaine et participer à la traite des 
biquettes à 17h30 ! Animations pour 
les enfants tout le week-end et pro-
menade avec les chèvres.

 Vente à la ferme, mardi et ven-
dredi, de 17h à 19h ou sur RDV.  
Visite payante sur RDV.

    

Domaine la Camarette
Nancy GONTIER
439 chemin des Brunettes 
84210 PERNES-LES-FONTAINES
04 90 61 60 78 / 06 18 96 66 85  
domaine-camarette.com
Plongez au cœur des traditions com-
tadines avec la Camarette : son chai 
de vinification, ses vins et son huile 
d'olive. Visites et dégustations des vins 
commentées, balades à dos d'âne,  ex-
positions de matériel agricole d’hier à 
aujourd’hui. 

 Accueil au caveau, dégustations, visites, 
restaurant et chambres d'hôtes... caveau 
ouvert du lundi au samedi 9h-12h, 14h-18h.

 

Le Borie
Frédéric DELOULE
989 chemin des Barrades  
84210 PERNES-LES-FONTAINES
06 22 60 92 40 - leboriebio.net
Découvrez les cultures et le paysage 
d'une ferme en maraîchage biolo-
gique diversifié.

 Vente à la ferme le mardi et vendredi 
de 18h à 19h30.

Les Anes de Pernes
Brigitte & Alain PAQUIN
1186 route d’Althen  
84210 PERNES-LES-FONTAINES
04 90 66 43 91 / 07 81 22 73 31  
facebook / les ânes de pernes
Rencontrez nos Anes dans leur milieu 
habituel, pour une pause tendresse au 
sein d’un troupeau sociable et câlin. 
Ecoutez les meneurs vous parler de 
leurs habitudes, leurs préférences. 
Prodiguez leur un soin de confort et 
promenez les aux alentours.

 Accueil toute l’année sur simple de-
mande pour une promenade en calèche 
ou une visite du troupeau.

La ferme des Possibles
Nicolas BORDE
1635 chemin des brunettes  
84210 PERNES-LES-FONTAINES
06 11 74 89 07  
lafermedespossibles.com
Découvrez le monde fascinant de la 
biodiversité au cœur d’une ferme pay-
sanne agroforestière. Fruits, légumes 
et aromatiques poussent au milieu de 
700 arbres et arbustes sous l’œil vigi-
lant des ruches et des poules.

 Découvrez nos produits sur le mar-
ché des producteurs de Pernes et à la 
ferme le vendredi de 17h30 à 19h, d'avril à 
décembre. 

 

 Bassin  
  des Sorgues

Semailles
Association Semailles
2412 av. de la Croix Rouge  
84000 AVIGNON 
04 90 16 05 05 - site.semailles.asso.fr
A découvrir : l’exploitation agricole en 
AB et son rucher pédagogique. Dégus-
tation des produits.

 Paniers bio et boutique : mardi et 
vendredi, de 12h à 18h. Ateliers et balades 
nature selon programmation annuelle.

 

La chèvrerie provençale
Emmanuel & Stéphanie CASSARD
748 chemin de Doche - Les Valayans 
84210 PERNES LES FONTAINES
06 81 17 73 72
Venez découvrir notre élevage de 
chèvres du Rove et Communes Pro-
vençales ainsi que les autres animaux 
de la ferme : cheval, cochons et basse-
cour. Traite à 17h.

 Vente à la ferme les mercredis et sa-
medis de 9h à 12h et de 15h à 19h. Marchés 
du soir à l'Isle sur la Sorgue et Château-
neuf-de-Gadagne.

La passerelle Verte
Aldric GUILLON
Chemin de Castane - 84740 VELLERON
06 09 98 46 52 
facebook/lapasserelleverte
Visite de la ferme avec démonstration 
de la biodynamie appliquée au jardin. 
Visite du fournil avec son four à bois. 
Dégustation de foué et de pizza.

 Marché de Pernes.

  

Mas des Grands Cyprès 
Pierre CLERC
1846 rte de Fontaine - 84250 LE THOR
04 90 33 99 96
Production de pommes, pêches, 
prunes, cerises, raisin de table, figues, 
jus de fruits, purées, confitures et éle-
vage ovin et palmipède en agriculture 
biologique Labellisé bio cohérence.

 Vente à la ferme sur RDV. Point de 
vente collectif à la Banaste (L'Isle/Sorgue).

Les jardins de la Rose
Roseline GIORGIS
1268 chemin de Reydet 
84800 L'ISLE SUR LA SORGUE
06 87 65 25 47 - rosedesarts.com
En bord de Sorgue, venez humer et dé-
guster la rose de la parfumerie. Dans 
un milieu permaculturel bio Ecocert, 
parcours botanique PPAM, Boutique 
et Dégustation gratuite de nos pro-
duits accompagnée d'une flûte de 
champagne aux pétales de roses 3€ !

 Visite pédagogique jardins sur rdv. 
Accueil ch. d’hôtes et studios. Vente 
sur lesartsdelarose.com

 

La ferme du Colibri
Nicolas VERZOTTI
2090 rte de St-Saturnin - 84250  LE THOR
06 98 47 40 81 - lafermeducolibri.fr
L’agriculture de demain s’invente 
aujourd’hui ! La ferme du Colibri dé-
veloppe un système de culture agro-
forestier inscrit dans une démarche 
agro-écologique innovante et expéri-
mentale.

 Retrouvez toute l’actualité de la 
ferme et les heures de rendez-vous pour la 
visite de la ferme sur la fermeducolibri.fr

 Aux portes 
     du Luberon

Plateau ratatouille 
Cathy AVY-VAN MELLE & Bernard AVY
436 ch. des Girardes - 84300 CAVAILLON
06 20 84 43 55
Découvrez les cultures et le paysage 
d’une ferme en maraîchage en lutte 
intégrée (insectes). Fraises, asperges, 
légumes ratatouille, melon, pastèque, 
salades, etc.

 Ouvert tous les jours sauf le di-
manche. En été, 9h-12h et 14h-19h.

PGK
Didier SIEJA
556 chemin Reynard - 84440 ROBION
06 87 77 80 60
70 variétés de légumes cultivées au 
pied du Luberon. Exposé sur l’environ-
nement, méthodes de cultures. Par-
lons de la vie en se promenant dans 
les cultures et le jardin.

 Une culture maraîchère biologique, 
vente sur place de juin à septembre, 
AMAP, biocoop. Animation associative, 
cours de jardinage...

Val de Combrès
Valentin LETOQUART
Ch. des Guillaumets - 84580 OPPEDE
06 15 02 88 31 - www.valdecombres.fr
Présentation du domaine et dégus-
tation. Visite à heure fixe, 11 h et 16 h. 
À 17h, itinéraire en calèche depuis la 
ferme n° 30. Pas de parking sur place, 
se garer au parking d'Oppède-le-
Vieux (300m des parcelles).

 Quelques vignes sur les coteaux nord 
du Luberon... Ici, je façonne des vins natu-
rels sans sulfites, avec l'aide des calen-
driers biodynamiques, expression sincère 
du terroir et du millésime.

 

Mangalica
Kris & Ilse REYNIERS
Ch. du vieux Oppede - 84660 MAUBEC
06 78 91 62 60 - mangalica.fr
Découvrez cette race extraordinaire 
de cochons à poils laineux, en semi-
liberté. 
Retrouvez-nous sur les parcelles de 
10h à 13h et de 15h à 18h. 

 Visite des parcelles sur RDV. Com-
mande de colis de 3.5kg  par internet ou 
par téléphone. 

 

Pays des ocres

Domaine des Finets
Marie-Paule GARCIN
Chemin des Finets - 84220 ROUSSILLON
06 14 35 63 64
Huile d'olive AOC de Provence et 
olives. Dimanche : initiation-dégus-
tation d'huiles d'olives à 11h suivi d'un 
buffet à base de nos produits et de 
ceux des autres producteurs parti-
cipants. Samedi et dimanche à 14h : 
balade d'1h30 commentée à travers 
nos oliviers et vignes avec jeu primé !

 Vente à la ferme tout l'année. Magasin 
de producteurs « Le Luberon Paysan » à 
Apt. Divers salons dont le jeudi de l’Ascen-
sion à Apt.

    

Les escargots de Roussillon
Sébastien, Fabienne & Marc NOGRETTE
Ancien chemin de Murs 
Les Bouissières - 84220 ROUSSILLON
04 90 05 17 82 / 06 13 22 83 31
L'escargot, sa vie, son élevage en plein 
champ. Tout ce que vous avez tou-
jours voulu savoir sur cet hermaph-
rodite paritaire. Dégustation gratuite 
de produits escargots cuisinés. As-
siette découverte escargots 14€ sur 
réservation. Pensez à vos glacières et 
pains de glace pour emporter vos 
achats en produits surgelés.

 Accueil de 10 à 12H & de 16 à 19H, de 
juin à fin septembre sauf le dimanche. 
Hors saison : sur RDV.

 

Domaine de Chantegrillet
Michèle GUITON
Planes de Gourredon - 84220 ROUSSILLON
04 90 05 74 83
Venez découvrir notre domaine viti-
cole, nos vignes et nos vins, travaillés 
avec soin au pied du pittoresque vil-
lage de Roussillon. Nous ne faisons 
que les vins que nous aimons pour les 
donner en partage.

 Vente au domaine toute l'année, salle 
de réception, exposition permanente de 
village et santons de Provence traditionnels. 

  Aux cœur 
      du Luberon

Bastide du Laval
Carine & Roland COUPAT
Ch. de la Royère - 84 160 CADENET
04 90 08 95 80
bastidedulaval.com
Venez  découvrir le monde merveil-
leux de l’olivier et de l’huile d’olive. 
Promenade balisée dans l’oliveraie 
avec vue sur le Luberon, visite fléchée 
du moulin et dégustation des vins du 
domaine et des grands crus d’huiles 
d’olive primés. Visites et dégustations 
commentées à 10h30 et 15h.

 Toute l’année de 10h à 13h et 15h à 19h 
(nous consulter de janvier à mars). Visite 
libre de l’oliveraie et du moulin. 
Actualités du moulin et vente en ligne. 

La Grande Bastide
Solange FOLLET & Patricia LENNE
1139 chemin des Iscles de Durane 
84530 VILLELAURE
06 58 46 81 83 
Des graines à l'assiette : des légumes et 
céréales, des semences et des plants 
cultivés en agriculture biologique. His-
toire d'une ferme qui se raconte pas à 
pas, en mots, en photos, en jeux, en 
récoltes.

 AMAP à la ferme, visites sur demande.   

    

Ferme Cancargaut
Nathalie GAUBERT
Lieu-dit La Loubure - 84210 PERTUIS
06 18 87 14 61
Partez à la découverte de nos canards 
et de nos méthodes de fabrication 
artisanales. Nous vous accueille-
rons avec plaisir pour un moment 
d'échange et de partage.

 Vente à la ferme

 

Ferme de Marc & Shirine 
Shirine SALERNO
1156 ch. du Réal - Campagne Le Campement 
84120 LA BASTIDONNE
04 90 09 07 45 / 06 77 99 86 93
Partagez les observations et les pra-
tiques d’un vigneron : vinification 
dans des bonbonnes en verre enter-
rées. Production sans sulfites et agro-
écologique de vin naturel, jus de rai-
sin et vinaigre de vin.

 Visite et vente à la ferme sur rendez-
vous, dans les magasins et événements 
bio locaux.
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Mardi 19 Avril      /     Cinéma le Rivoli à Carpentras

Ceux qui sèment
de Pierre FROMENTIN 
PRODUCTION AGRO & SAC À DOS
Mais quelle est donc cette agriculture 
familiale qui emploie à ce jour plus de 40% 
des actifs mondiaux et produit 80% de 
l’alimentation mondiale ? C’est la question 
à laquelle 40 étudiants en agronomie ont 
choisi de répondre en réalisant un film 
documentaire à travers le monde. Une 
invitation au voyage et à la réflexion, pour 
un public de tous âges et de tous horizons. 
Tarif unique : 5 €     2014  –  52’

19h - Projection suivie d’une rencontre  
avec Clément, d'Agro & Sac à Dos. 
En partenariat Crédit Agricole

Apéro paysan ! Pour prolonger la soirée, les producteurs de  « De ferme  
en ferme » vous proposeront des assiettes de dégustation à petits prix. 

Vendredi 15 avril   /Café Villageois et Jardin agro-écologique à Lauris

Des cultures et des villes, 
vers une agriculture urbaine
de Jean-Hugues Berrou 
réalisé par AgroParisTech.  52’, 2013

Qu’est-ce que cette agriculture urbaine ? 
Une mode ? Un peu de vert pour articles de 
magazines ? Est-ce une utopie qui revient 
nous hanter à espace régulier, ou une 
expérience pleine d’avenir ? Comment de 
grandes métropoles comme Paris, New 
York, Berlin ou Montréal s’accommodent-
elles de la pollution, du manque d’espace 
et de terres cultivables ?
19h - Apéro dinatoire paysan au "Jardin des rêves"

21h - Projection d'un film paysan dans le Café et discussion

infos : 06 65 65 02 83 - contact@aumaquis.org

Illustrations : Déjant’ Kréation
Graphisme : Kristine Hillou - Kroustine@orange.fr

Impression : Mad Création - 84160 Cucuron  



« La France, de ferme en ferme » 
organisée par la Fédération Nationale des CIVAM
(Centres d’Initiatives pour Valoriser l’Agriculture et le Milieu rural)

Pour la 5ème année, le GR CIVAM PACA organise 

« De ferme en ferme » dans le Vaucluse.  

Pendant 2 jours, des hommes et des femmes 

passionnés par leur métier vous accueillent chez 

eux et vous invitent à découvrir leurs savoir-faire au 

contact du vivant et de leurs produits. 

Des portes-ouvertes pour mieux se connaître et 

échanger sur notre agriculture et notre alimentation.

Partez à la découverte d’initiatives agricoles  
durables, locales et respectueuses de l’environnement.

Pauses Gourmandes 

Soirées du 23 

Les escargots de l'enclave
Valréas
Assiettes d'escargots tout le 
week-end de 4€50 à 7€

Domaine des Adrès
Villedieu
Dimanche midi, Béatrice Roux, 
restauratrice « O Natur'elles » 
vous propose un repas avec des 
produits de la ferme.  
Réservation très conseillée au 
04 90 65 81 67

La Maguette
Sault
Assiettes gourmandes à 15€.
Réservation au 04 90 64 02 60

Mas de Gouredon
Caromb
Assiettes paysannes à 14€
Réservation au 06 80 75 21 18

Domaine Plein Pagnier
Mazan
Menu bio gourmand à 20€, 
assiette vigneronne à 10€. 
Réservation obligatoire auprès 
de Geneviève au 06 76 12 99 32

Silvain, Paysans Nougatiers 
Saint-Didier
Panier Goûter du Terroir à 7€
Réservation au 04 90 66 09 57

La passerelle verte
Velleron
Pizza au fournil avec les 
produits de la ferme à 8€.
Réservation au 06 09 90 46 52

Les jardins de la Rose 
L'Isle sur la Sorgue
Repas-bio de Cuisine Grassoise 
aux fleurs et légumes. 
Réservation au 06 87 65 25 47

Mangalica 
Bar St Pierre de Maubec
12h-15h, repas 15€, assiettes à pe-
tits prix issus des produits du circuit 
(fermes 27, 29, 30). Réservation au 
06 78 91 62 60. kris@mangalica.fr

Domaine des Finets
Roussillon
Dimanche midi, assiette fer-
mière issue de nos produits et 
de ceux des producteurs du cir-
cuit participants et locaux.

La Grande Bastide
Villelaure
Dimanche midi, mangez à votre 
image..., réalisez une assiette 
créative au gré d'ingrédients 
frais, locaux et biologiques. Ani-
mé par l'association Au Maquis 
de Lauris. Assiette à 8€.

La ferme Cancargaut
Pertuis 
Samedi midi, assiette à base 
des produits de la ferme.

Animations
Le Colombier
Animation autour des auxiliaires de cultures.

Domaine des Adrès
Présentation et élaboration d'un projet en fer forgé inspiré du thème 
mythologique de la méduse par l'atelier de forge Christophe Fallotin.

Domaine de Lucena
Sonia de la ferme de Frays (07) vous présentera sa production de 
myrtille et châtaigne. Possibilité de restauration (soupe/caviar/
crêpes). Peinture sur barrique pour les enfants et rencontre avec 
les animaux du domaine (chèvres, chevaux).

Le rucher des Lavandes
Visite libre de la bergerie. Visite de la miellerie à 11h, 13h, 15h et 17h. 

Chateau Pesquié
Atelier œnoludique samedi à 11h (sur réservation).

La ferme du Rouret
A découvrir une collection d’outils agricoles anciens miniatures 
autour d’une dégustation.

Le Mas de Gouredon
Exposition inédite de vieux outils provençaux des métiers agricoles 
vigne, olives et céréales.

 Plein Pagnier
Visite des vignes et des vergers, balade sur les terres familiales 
commentée avec la propriétaire. 

 La Paysanne
L'oliveraie aux 4 saisons, dégustation de différents types d'huiles 
ou comment ne pas se faire avoir par les fausses huiles de 
Provence !

 La chèvrerie des fontaines
Traite des biquettes à 17h30. 

 La ferme des Possibles
Visite guidée à 10h et 15h avec un zoom sur la vie  
de la ruche et atelier famille animé par le CPIE. 

 Semailles
Pour petits et grands : découverte du rucher et fabrication  
de bougies à 10h30, 14h30 et 16h30.

 Val de Combrès
Démonstration de travaux en traction animale (sous réserve  
de météo favorable) le dimanche après-midi.

 Domaine des Finets
14h, balade commentée dans les oliviers et les vignes (1h30). 
Dimanche, 11h, initiation à la dégustation d'huiles d'olives.

 Les escargots de Roussillon
Découvrez un exemple de construction éco-responsable  
en bois, paille, terre.

Domaine de Chantegrillet
Etonnante exposition reconstituant la vie des villages provençaux, 
leurs us et coutumes.

 La Grande Bastide
De 11h à 16h, l'Association Enjeu des Abeilles propose une animation 
pédagogique et ludique atour des abeilles (C. Odiard - 06 64 84 29 87). 
De 14h à 16h,  Avant l'assiette... la graine !  Exposition et jeux 
autour des semences. Animé par Lara, productrice de semences  - 
Déambulation libre le reste du temps.

       Chez Didier
18h : 2 comédiennes et un mu-
sicien vous emmènent à travers 
les paysages de nos campagnes 
avec pour seuls bagages leurs 
contes et leurs chansons. 
« Il était une fois les Roms » 
(50min. - tout public)

20h30 : Soirée Musicale et dan-
sante... certainement.

En partenariat avec l'association 
« Ramène ta graine » (adh. 3€).

Assiettes repas 8€,  
buvette aux couleurs locales
(participation libre).

           Chez Marc & Shirine            La Cabane du Monde
19h30 : Projections & repas local

Avec  Air Cinéma & Voyageurs en Cam-
pagne, en présence des réalisateurs.
« Le cochon » -  Denis Cartet 
20’ : une réflexion sur le geste artistique 
d’un peintre et la mort d’un cochon dans 
une famille de paysans aveyronnais.

« 14 leçons d’autoconstruction » 
- Jean-François Comminges   
22’ : parti dans Les Cévennes pour 
faire le portrait d’un autoconstructeur, 
le cinéaste sent progressivement le 
projet changer à son insu… Serait-il 
aussi en train de s’autoconstruire ?

films/repas : PAF 12€ - Buvette
Réservation : 06 77 99 86 93 
la.ferme.de.marc.et.shirine@outlook.fr
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Partez à la découverte 
d’initiatives agricoles durables, 
locales et respectueuses de 
l’environnement.

Pour vous rendre  
sur les fermes,  
suivez les flèches  
« De ferme en ferme »,  
l’épouvantail vous accueillera !
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Venez rencontrer les acteurs de nos campagnes !

samedi 23    /  dimanche 24 avril                   de 10h à 18h
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De ferme en ferme en PACA,  
c'est aussi dans les  

Alpes de Haute-Provence  
et dans les Alpes-Maritimes !

Balade en calèche ! 
Sur le circuit Comtat Venaissin,  
Pernes à Cheval vous propose  
de découvrir les fermes en calèche.

Infos et réservation au 06 50 37 52 67  
ou  pernes.a.cheval@free.fr  
Tarif : au chapeau !

Jeu de piste 
A Pernes-les-Fontaines,  
un jeu de piste ludique et éducatif  
attend les enfants sur les fermes !

20

31
32 33

Faites-le à vélo ! 
Le Luberon à vélo vous propose 
de balader de ferme en ferme 
sur de petites routes grâce  
aux itinéraires fléchés.

Retrouvez nos itinéraires  
et programmes d’animations 
sur : leluberonavelo.com 


